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PURE HANDS KIT 320.100.101

MAINS

Gant de protection a contact alimentaire

AVANTAGES

+ Conforme aux normes HACCP
+ Contact alimentaire

+ Support aimanté

+ Réutilisable

DOMAINES D'UTILISATION

Adapté aux besoins des artisans des métiers de bouche : boulangers, patissiers, bouchers, charcutiers, traiteurs, poissonniers, fromagers,
primeurs, sandwicheries, cafétérias, street food, ...

Permet de servir le client sans entrer en contact direct avec les produits alimentaires et la monnaie tout en respectant les normes d’hygiéne. Ce
systeme de gants de rechange totalement hygiénique est une nécessité pour lutter contre les contaminations.

CARACTERISTIQUES

Conforme aux normes HACCP, 100% recyclable

Ne provoque ni irritation ni allergie. Convient aux droitiers comme aux gauchers.
Recharge : 5 sachets de 100 gants

Dimensions Support magnétique plexiglas ceinture / mur: 13 x 7 x 2,5 cm
Dimensions Gant hygiénique : 25 x 17 cm

Composition Supports : plexiglass

Composition gant hygiénique : PE-COEX

Poids Support ceinture / mur : 90 g

Poids Gant hygiénique : 3 g

Kit démarrage code : 5020004183100 comprends : 1 support + 1 bracelet magnétique + 5 gants
Recharge code : 5020004184400
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